
Restaurant Scolaire : LUCINGES
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lundi 4 avril mardi 5 avril jeudi 7 avril vendredi 8 avril

Chou-fleur, Vinaigrette à la Tomate Leztroy

Émincé de Porc de Rhône-Alpes sauce
Moutarde

Coquillettes BIO Alpina Savoie Juste au
Beurre

Tome AOP des Bauges

Quartiers d'Orange BIO

Râpé de Céleri BIO en Rémoulade

Plein Filet de Colin d'Alaska Pané & Citron

Haricots Verts BIO Persillés

Camembert

Pommes BIO de Chevrier Caramélisées 
Lezsaisons

Salade Verte & Douce Vinaigrette

Boulettes de Pois Chiche BIO, Sauce Carottes
& Coco

Riz BIO cuit façon Pilaf

Gratin de Blettes BIO

Cake Marbré Leztroy

Mélange de Carottes BIO & Maïs

Steak Haché de Boeuf BIO Français à Point

Ecrasé de Pommes de Terre de Savoie

Reblochon AOP Fermier

Compotée Pomme & Rhubarbe BIO Lezsaisons
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lundi 11 avril mardi 12 avril Menu Plaisir ! 14/04 Vendredi Saint 15/04

Chou Chine BIO Sauce Cocktail

Tortilla, Oeufs et PDT BIO

Épinards au Lait BIO du Crêt Joli

Petit Suisse Sucré

Sablé Citron

Macédoine, Navet & Carottes BIO

Saucisses de Boeuf BIO des Savoie, sauce
Rougail

Semoule BIO Gonflée

Raclette BIO de Savoie

Crème Dessert Leztroy à la Vanille au Lait BIO
du Crêt Joli

Salade Verte & Douce Vinaigrette

Steak Haché de Boeuf BIO Français à Point

Frites de Pommes de terre BIO

Mousse au Chocolat Leztroy

Salade Verte, Vinaigrette Leztroy

Poisson Frais Juste au Beurre

Croés BIO cuit Pilaf

Fondue de Poireaux BIO

Carrot Cake
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Vacances Scolaires 18/04 mardi 19 avril jeudi 21 avril vendredi 22 avril

Votre Equipe Leztroy vous souhaite de Bonnes Vacances !
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lundi 25 avril mardi 26 avril jeudi 28 avril vendredi 29 avril

Ces menus sont validés par Marion MOLLARD notre diététicienne. Ils peuvent être modifiés en fonction des opportunités de la saison. Ils sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.


