
Restaurant Scolaire : LUCINGES
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lundi 7 févr. Nouvel An Chinois 08/02 jeudi 10 févr. vendredi 11 févr.

Salade de Pépinettes BIO Alpina Savoie

Escalope de Porc de Région à la Moutarde

Chou-Fleur Béchamel au Lait BIO de Minzier

Comté Fruitier BIO AOP

Pomme HVE de Haute-Savoie

Carotte, Coeur de Palmier, Maïs & sauce
Sésame

Samoussas de Légumes

Riz BIO façon Cantonais

Litchi & Ananas, Sirop de Badiane

Batavia Vinaigrette Balsamique

Dos de Cabillaud, Huile d'Olive & Citron

PDT de Savoie au Four

Navets Boule d'Or BIO Poêlés

Tarte aux Pommes BIO Leztroy

Crème de Potimarron BIO de Savoie Lezsaisons
& Croûtons

Sauté de Boeuf Français sauce Brune

Crozets BIO Alpina Crémeux

La Dent du Chat BIO

Quartiers d'Orange
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Vacances Scolaires 14/02 mardi 15 févr. jeudi 17 févr. vendredi 18 févr.

Votre Equipe Leztroy vous souhaite de Bonnes Vacances !
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lundi 21 févr. mardi 22 févr. jeudi 24 févr. vendredi 25 févr.
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Rentrée Scolaire 28/02 Mardi Gras 01/03 jeudi 3 mars vendredi 4 mars

Mélange de Carottes BIO & Maïs

Raviolis BIO de Royans aux Légumes du 
Soleil BIO, sauce Tomate Leztroy

Yaourt à la Poire BIO de Minzier

Crème Dubarry Lezsaisons

Aiguillettes de Poulet Français, Sauce
Forestière

Riz Basmati BIO cuit façon Pilaf

Fromage Râpé Français

Bugnes

Salade Verte & Douce Vinaigrette

Rôti de Porc de Région au Curry

Polenta BIO Tradition

Compotée Pomme & Châtaigne BIO Lezsaisons

Céleri des Pays de Savoie Râpé et Dès de 
Pommes BIO

Oeufs Brouillés BIO au Fromage

Coquillettes BIO Juste au Beurre

Endives Gratinées

Banane BIO des Antilles

Ces menus sont validés par Marion MOLLARD notre diététicienne. Ils peuvent être modifiés en fonction des opportunités de la saison. Ils sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.


